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BESAMEL SOSLU DOMATES CORBASI

Kullanilacak malzeme (4 kisilik): Yarim kg olgun domates, 2 ¢orba kasigi un, 75 gr margarin, 1 It siit, 1 bardak
et suyu, yeteri kadar tuz.

Yapilisi: 50 gr yag, 2 ¢orba kasigi un ve 1 It siit ile besamel sos hazirlanir. Besamel sos hazirlaninca buna, sicak
suya batinlip ¢ikarilarak kabuklan soyulmus, ¢ekirdekleri ayiklanmig ve kiiglk kiigik dogranmis olan domatesler
ve et suyu katilir. Tahta kasikla karistirarak yarim saat kadar pigirilir, tel bir sizgegten gegirilip, yeniden ocagda
konur. Bir tagim kaynattiktan sonra atesten indirilir. Kalan ¢ig yadi da katip karistirdiktan sonra gorba késelerde
servis yapllir.

Bu ¢orbanin Ustiine zeytinyaginda kizartilmis ekmek pargalan da ser-pistirilebilir. Ayrica yogurt kaymagini
¢irparak macun durumuna getirdikten sonra ¢orba késelerine biber kasik konuldugunda farkl bir lezzet elde
edilebilir.
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