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BESAMEL SOS

3 corba kasiJi yag

6 corba kasigi elenmig un

2 su bardagi sut ( kaynatilmis sonra ilitiimig)

1 adet kig¢uk karanfilli sogan (lizerine bir dis karanfil saplanmig)

Yagdi kalin tabanli bir tencerede hafif ateste eritin. Unu ilave edip, karistinin. Birkag dakika, yine hafif ateste, rengi
degismeden pisirin. Isitilmis sOtl azar azar ilave edip plrizsiz bir karisim elde edinceye kadar ¢irpma teliyle ya
da tahta bir kagikla karistirin. Karanfil saplanmis sogani da igine katin.

Yaklagik 30 dakika pigirin. Bu stirenin sonunda sogani iginden gikarip sosu tel slizgecten gegirin. Sosu hemen
kullanmayip bir kenara kaldiracak olursaniz, sogumaya bagladiginda tstlinde bir kabuk olusur. Ustiniin kabuk
badlamamasi icin Uzerini, ayrica eritilmis yagdan ince bir tabaka ile kaplayin

Fotograf "Ahben" tarafindan génderildi. 03.03.2020
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