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BESAMEL SALCASI

1,5 corba kasigi un

2 su bardagi sit

1/2 ¢orba kasi§i tereyagi
1 cay kasigi tuz

Bakir bir tencereye yag ile unu koyunuz. Hafif hararetli isida yadi una yediriniz Devamli karistirarak yavas yavas
sUtu ilave ediniz. Tuz atip muhallebi kivaminda pisiriniz.

Not: Bu salga yemeklerin tizerine dékulip firinlanir. Besamel salcasi ile yapilan yemeklere (kabak, tavuk vb.
gibileri) ogreten ismi verilir.
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