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BERNEZ SOSLU DANA MADALYON

Yarim kg taze haslanmig kuskonmaz
560 gram dana bonfile

Sos malzemesi:

1 adet kuru sogan (Ince kiyillmig)
10 adet ezilmis tane karabiber

1 kahve fincani estragon sirkesi
2 ¢orba kasigi su

4 adet yumurta sarisi

500 gram tereyagi

1 adet limon suyu

1 corba kasigi kiyilmis estragon
Bir miktar tuz

Sirke, sogan ve tane karabiberi bir kaba koyup, agir ategte kaynatin. Sirke az bir miktar kalinca atesten alarak
ihtin. Igine tuz, limon suyu ve yumurta sarisini ilave edin. Girpma teliyle karistirin.

Kabin altina sicak su koyun. Yumurta iyice kabarip koyulasincaya kadar pisirmeden ¢irpin. Daha sonra kabi
sicak sudan gikararak, Ilik hale gelinceye kadar karigtirin. Eritilmig ilik tereyagini sicim gibi akitarak, telle devamli
karstirarak yumurtaya yedirip szdurtn. Igine kiyilmis estragon ilave edin.

Dana bonfileyi 8 parca madalyon seklinde 1zgarada pisirin. Servis tabagina iki adet pismis madalyon, yanina
sicak kuskonmaz ve sos koyun. Sicak sicak servis yapin.
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