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BERLIN BULLERI

1 bardak sut

4 yumurta

30 gr. maya

10 gr. tuz

500 gr.un

80 gr. tereyadi

40 gr. pudra sekeri

1 limon kabugdu rendesi
200 gr. marmelat

Mayayi st ile ezerek bir miktar un ile karigtiriniz.

llik bir yerde Uretmeye birakiniz.

Geri kalan unu hamurr tahtasi tizerinde ortasini havuz gibi aginiz.

Uretilen mayayi, pudra sekeri, yumurta, tereyagi, tuz, limon kabugu rendesi ilave ediniz.

Hepsini beraberce hamur yainiz.

Yugdurdudunuz hamuir 2 ceviz blyukliginde bezeler yaparak tepsiye diziniz.

Her bir bezeyi tepsi Uzerinde el ile yassi bir bicime koyunuz.

Ortasina marmelat koyup kapatiniz. Her bir bezeyi unlu bir beze sararak sicak bir yerde bekletiniz.
Tekrar soguk bir yerde birakiniz.

Tereyadi veya margarin yaginda kizartiniz, tar¢inl pudra sekerine bulayarak servis tabagina yerlestiriniz.
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