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BERCY YUMURTA

4 adet yumurta

1/2 kangal sucuk

2 corba kasiJi yag

1 corba kasigi domates salgasi
1 kahve fincani et suyu

2 corba kasi§ zeytinyadi

1 bas sogan

Tuz

Biraz zeytinya@ ile sogani kavurduktan sonra domates salgasini bir kahve fincani et suyu ile eritip, sogana ilave
edin. Tuzu ve biberi de serpip, 10 dakika kadar (salga, koyulasmeaya kadar) pigirin. Bu arada sucugun zarim
soyun. Once sucugu 3-4 cm. pargalar halinde kesin, sonra her pargay! uzunlamasina ikiye ayirin ve bunlari
1zgarada kizartin. Ardindan bagka bir kaba yag koyup, yumurtalari (beyaz kisimlarim tuzladiktan sonra) pisirin.
Artik sira, servise gelmistir. Servis yaparken, tabaklarin tam ortasina birer yumurtay diizgin sekilde koyun. 3
parca sucudu, yildiz teskil edecek sekilde, bir uglan yumurtaya degecek sekilde yerlestim. Ustiine salgayi
doékan, isterseniz bezelye, havug veya marul, salata yapraklan ile garnitlr yapin, siisleyin ve servis yapin.
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