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BERCY USULU YUMURTA

8 yumurta

50 gram tereyagi

1 kangal sucuk

1 corba kasigi domates salgasi
yeteri kadar tuz

1 kahve fincani et suyu

1 bas sogan

2 corba kasigi zeytinyagi

Kuguk bir kusaneye 2 ¢orba kasigi zeytinyagiyle rendelenmis sogani koyup bunu kavurun. Sogan pembelesince
1 kahve fincani et suyunda eritilmis domates salgasini katin. Tuzunu, biberini serpip salgayi on dakika kadar
pisirin. Salca koyulaginca yumurtalar pisinceye kadar sicak bir yerde bekletin. Sucudun zarini soyun. Dérder
santim uzunlugunda pargalara bdllin. Sonra her birini ortasindan uzunlamasina ikiye ayirin. Sucuklari izgarada
kizartin. Beri yanda tereyagini tavaya koyarak atese oturtun. Yag kizinca yumurtalari teker teker kirin. Beyaz
kisimlarini tuzlayin. Yumurtalar pistikten sonra paletle teker teker tavadan alip ikiger ikiger tabaklara koyun.
Sucuklari da tabaklara bélin. Uzerlerine domates salgasini dékin. Haglanmis ve gratine edilmis bezelye ve
havugla birlikte servis yapin.
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