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BELLURIYE (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfag@i - Stiheyl Budak

200 gr. sade yag

800 gr. tel kadayif (sttle hazirlanmig)
1 corba kasigi gll suyu

4 corba kasig pudra seker
1 tath kasigi bal

50 cm. ¢apinda tepsi

400 gr. cekilmig antepfistigi
Surubu igin:

1250 gr. seker

650 gr. su

1/2 gay kasig! limon tuzu

Yagin icine bir tath kasigi bal katilip karistirilir ve tepsiye yayilir. Buzdolabinda yagin donmasi beklendikten sonra
buzdolabindan ¢ikarilir ve tel kadayiflar hi¢ kinlmadan kurdele seklinde ele alinip boydan boya mermer Uzerine
yayilir. Birlesim yerindeki ek hamur pargasi alinir. Yine kirmadan timinG kar topu seklinde iki avucunuzun
arasinda kuwetlice bastirarak yuvarlayip tekrar acilir. Kurdeleleri tepsiye ddsenir. Uzerine gul suyu ile
karistiriimis fistigi yayip, Ustiine kalan kadayif ayni ydntemle ddsenir. Gok yavas ocak atesinde alti kizarincaya
kadar pisirin. Kaynar olarak surup dokulir. Soguduktan sonra kare porsiyonlara béliinerek servis edilir.
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