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BELİBAK (VELİBAK) (SİVAS)

Sivas Kültür ve Turizm Müdürlüğü

Aynı çökelikli hamuru gibi yoğrulup o büyüklükte yumak alınır, hamur hafif açılır. Hamurun ortasına halanmış
ezilmiş patates soğan kıyma tuz ve biber karıştırılarak hazırlanan iç konulur, hamurun kenarları toplayıp tekrar
bir yumak haline getirilir. Yumakların hepsine iç konarak hazırlandıktan sonra oklava ile 3-4 mm kalınlıkta açılıp
sac üstünde çevrilerek pişirilir. Aynen çökelikli gibi yağlanır.
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