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BEGENDILI TAVUK SOTE

500 gr tavuk kugbasi

1 adet kuru sogan

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
2 adet domates

1 tath kasidi tuz
Begdendi igin:

2 adet patlican

2 su bardagi sut

2 ¢orba kasiJi un

1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Once patlican kézlenir, soyulur ve ince dogranir. Un ve tereyadi pembelestirilir. Tuz ve soguk st katilir,
muhallebi kivamina gelene kadar pigirlir. Sonra patlican eklenir, bir tik pigirilir. Atesten alinir ve sicak tutulur.
Diger tarafta ince kiyilmig sogan zeytinyaginda pembelestirilir. Uzerine tavuk eti atilir, suyunu birakip ¢ekince
rendelenmis domates, ve tuz eklenir, 10 dakika daha pigirilir. Servis tabagina yeteri kadar begendi konur,
Uzerine tavuk sote birakilir.

ML® Begendili Tavuk icin tiklayin
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