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BEGENDILI TAVUK

Malzeme:

1 adet tavuk g6gus eti

1 kavanoz kdzlenmis patlican

1 ¢corba kasigi Bizim Mutfak Margarin
2 ¢orba kasigi Bizim Mutfak Un
500 gram sit

1 dis sarimsak

muskat rendesi

Tuz, karabiber

hazir barbekl sos

Bizim Mutfak Misirézi Yagi

Tavuk gégus etlerini yikayip, temizleyin ve esit parcalara bolin. Barbeki sosu derin bir kaba alin ve tavuklari
marine edilmek i¢in sosa yatirin. Begendi i¢in margarini bir kapta eritin. Unu ilave edin ve karigtirin. Stt ekleyip
kivam alana kadar karigtirmaya devam edin. Hazir kdzlenmis patlicani, tuz, karabiber, rende muskat ve
dogranmis sarimsakla birlikte ilave edin. Kaynama noktasina gelince ocaktan alin. Tavuklari marinasyondan alin
ve yapismaz ylzeyli tavada siviyag ile pisirin. Begendi ile tavuklari tabaga alarak servis yapin.
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