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BEGENDILI PILIC

Malzemesi

2 adet pili¢

2 kasik margarin
3 adet domates

1 cay bardagi su
Tuz

Karabiber
BEGENDI ICIN:

1 kg. ¢ekirdeksiz patlican
1 ¢corba kasigi yag
2 ¢orba kasiJi un
1 su bardag st
Tuz

Genis bir tencereye, temizlenmig, yikanmisg ve ayaklar birbirine baglanmig piligleri yag ile birlikte koyun,
tencerenin kapagini kapatarak ve arada bir pili¢leri cevirerek kizartin.

Kizartma islemi bitince, 2 adet domatesi rendeleyerek Uzerine gezdirin, tuzunu serpin, tencerenin kapagini
kapatarak atesi hafifletip yarim saat daha pigirin.

Kaynar suyu ilave ederek 5-10 dakika daha kaynatin.

Bu sirada "bedendi"yi hazirlayin. Dagitim tabagdinin ortasina sicak begendiyi koyarak, etrafina pili¢ etlerini 6zenle
yerlestirin. Tencerede kalan yemek sosunu Uizerinden gecirdikten sonra servis yapin.
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