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BEGENDILI PILIC

2 adet pili¢

2 kasik margarin
3 adet domates
1 cay bardagi su
Tuz

Karabiber
Begendi igin:

1 kilo patlican

1 ¢corba kasigi yag
2 ¢orba kasiJi un
1 su bardag st
Tuz

Piligleri glizelce yikayip ayaklarindan baglayip yag ile birlikte tencereye koyun.Tencerenin kapagini kapatip
arada gevirerek kizartin. Kizartma iglemi bitince 2 adet domatesi rendeleyin. Tuzunu serpin.Tencerenin kapagini
kapatip atesi kisin veyarim saat pisirin. Kaynar suyu ilave edip 5-10 dakikadaha kaynatin. Bu arada begendi igin
patlicanlari kdzleyin.Iclerini ¢ikartin.Tavada yag ile unu hafif kavurun.Sonra patlican iglerini biraz soteledikten
sonra sitimazi de ilave edelim.Tuzu ekleyip atesi kapatalim. Servis igin begendi ve pilicimizi glizelce yerlestirip
tenceredeki domatesli sosdan gezdirin.
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