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BEGENDILI KALAMAR DOLMASI

https://www.elele.com.tr

2 adet kalamar

1 sise soda

1 adet bostan patlican
150 gr. beyaz peynir

1 corba kagigi tereyagi

1 corba kasig zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Taze kekik

2 dal dereotu

Kalamarlarin igini iyice temizleyip yikayin ve bir gece boyunca sodanin icinde yumusamaya birakin. Temizlenmis
kalamari 1zgarada, yoksa teflon tavada 6nli arkall hafif ateste pisirmeye bagslayin, kalamar yarim saatte piser.
Bu arada bostan patlicani atese koyup kézleyin. Kézlenen patlicani soyup i¢ine tereyagi, peyniri, ince kiyilmig
dereotuyla karistirin. Bu karigimi iki kalamara esit olarak doldurun. Kalamarin tstine tuz, karabiber, kekik
gezdirip bir kagik da zeytinyagd ilave edip servis yapabilirsiniz.
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