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BEEF STROGANOFF

Eyip Seving

500 gr. biftek

1 corba kagigi siviyag

1 adet sogan

200 gr. kdltdr mantari

Y2 su bardagi su

2 cay kasigi domates salcasi
1 cay kasigdi hardal

1 corba kagigi krema

1 corba kasigi un

Karabiber

Biftekleri julyen dograyin. Mantarlari ve sogani temizleyip ince ince dograyin. Sogan ve mantari bir kapta
harmanlayin. Giivece doldurup tzerini aliminyum folyo ile kapatin. 200 dereye ayarlanmis firnda 5 dakika
pisirin. Guivecin izerindeki folyoyu alip 3 dakika daha pisirin. Bagka bir kapta sal¢a, hardal ve kremay: ¢irpip,
mantarl karigimin Uzerine dékun. Uzerini kapatip 3 dakika yiksek isida pigirin. Un, karabiber ve eti bir kapta
harmanlayin. Giivece ilave edip orta i1sidaki firnda 25-30 dakika pisirin. Servis edin.
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