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BEBE BISKUVISI

1 su bardag pirin¢ unu

1 su bardagi tam bugday unu
2 yemek kagigi irmik

3 yemek kagsiJi tereyagi

3 yemek kagigi stt

5 yemek kasigi pekmez

Firini 180 C'ye ayarlayalim.

Genis bir kase de un, piring unu ve terryagini karigtiralim. Elimizle tereyagini ufalayalim.

Pekmezi ve sitl ekleyerek hamuru iyice yoguralim.

Bu tarifteki hamur kolay yogurulan bir yumusaklikta degil, daha ¢ok un kurabiyesi hamuru gibi birbirini tutmayan
bir hamur bigimindedir. Bu nedenle hamuru a¢gmak yerine elimizle kopardigimiz kiiguk pargalar sikigtirarak sekil
verelim.

Bir catalla bastirarak biskuvileri sekillendirelim ve firin kagidi serilmig tepsiye dizelim.

Biskuvileri renkleri hafif altin sarisi olana kadar 12-15 dakika pigirelim.

Firindan ¢iktiktan sonra biskuviler biraz yumusak olup sogudukga sertlesecektir. Kapakl bir kavanozda bu
bisklvileri 1 hafta saklayabiliriz. Bu sekilde kapali halde tutuldugunda bisklviler biraz yumusayacaktir.
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