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BAZLAMA (KIRIKKALE)

https://www.kulturportali.gov.ir

Maya (Daha énce yogrulmus hamur yada yas maya)
Un

Su

Tuz

Un, su ve tuz hamur gibi yogrulurken igine maya katilir. Yogurma islemi tamamlandiktan sonra hamurun Gzerine
bir bez ile sarilarak iki saat mayanin gelmesi beklenir. Mayasi gelen hamur avug ici blyUkliginde bezelere
boliindr. Oklava yardimi ile hamur bir parmak kalinliginda sagilir. Sacin izerinde pisirilir. Kimi zaman tereyagi ile
yaglanarak saklanir. Kimi zaman ise sade saklanir. Genelde sabah kahvaltilari i¢in yagda isitilarak yenir.
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