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BAZLAMA EKMEK ILE PEYNIRLI DOMATESLI SANDVIC

1,5 su bardagindan 1 parmak az un (200 gr)
10 gr Pakmaya Yas Maya

1 su barda@i ilik su (250 ml)

1 tath kasidi toz seker

Tuz

Beyaz peynir, dilimlenmis

Geri domates, dilimlenmig

Feslegen yapraklari

Pakmaya Yas Maya[?lyi ilik su ve sekerle bir kasede karigtirip 15 dakika bekletin.

Unu yogurma kabina alip Ustline tuz serpistirin, ortasini agin. Mayayi ekleyip karistirin. PUrlzsiz bir hamur elde
edene kadar yogurun.

Hamuru 3[?le bollp yuvarlayin ve unlanmis bir keten bez (izerine aralikli olarak yerlegtirerek 30 dakika
dinlendirin.

Hamurlarin Gzerlerine un serpistirin ve bezin Gzerinde merdane ile 1 parmak kalinhiginda agin.

15 dakika daha dinlendirdikten sonra orta boy yapismaz tabanl sicak bir tavaya ekmeklerden birini alin. Orta
ateste 2 dakika pisirip diger yuzini cevirin. Birkag kez ters yiiz ederek ekmeginizi pigirin. Kalan hamurlari da
ayni sekilde pisirip bazlamalarinizi hazirlayin.

Bazlamalari ikiye bolup i¢lerine beyaz peynir dilimleri, feslegen yapraklari ve ¢eri domates dilimleri yerlestirerek
sandvig haline getirin.
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