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BAZEL DELISYO

Kullanilacak malzeme :

1/2 kilo bal,

600 gram un,

250 gram toz sekeri,

250 gram badem igi,

150 gram portakal ve benzeri meyve sekerlemesi,
1 limon,

1 kasik kadar tereyag,

1 tath kasidi targin,

birkac bas karanfil,

Yapimi : Meyve sekerlemelerini kiiglk pargalara dogramali. Badem iglerini kaynar suya sokup ¢ikarmali ve zar
gibi ince kabuklarini ¢gikarmali. Sonra sicak firina koyup hafifce kavurmali. Bali bir porselen veya emaye
tencereye koyup atese oturtmali. Bal yumusayip sulaninca atesten indirmeli. Buna toz sekerini katmall.
Karigtirarak hepsini birbirine yedirmeli. Tekrar atese oturtmali. Rendelenmis yarim limon kabugunu (sadece
sarisi) ve dovilmuis karanfille targini ve kiigUk pargalara dogranmis meyve sekerlemelerini icine atmall.
Karistirmali ve kabi atesten indirmeli. Balli karisimin icine unu azar azar katarak karisimi on dakika kadar
islemeli. Hamur olduk¢a koyu bir hale gelince bunu zeytinyadina bulanmig mermerin Gsttine dékip yarim santim
kalinliginda oluncaya kadar yaymali. Hamur yayilinca bunu 5x7 santim kenarindaki dikdortgenlere béimeli, bir
gece oldug@u gibi dinlenmeye birakmali (Uzerlerine nemli bir bez koymay! unutmamali).

Ertesi glin genis bir firn tepsisini yada bulamali ve bu biskivitleri ¢ok aralikli olarak bu tepsiye yerlegtirmli.
Tepsiyi ortadan az isili bir firina strtp biskGvitleri pisirmeli.

Bisklvitler pisince tepsiyi firindan ¢ikarip ittfnaya birakmali. BiskGvitler iliyinca ince ve keskin agizl bir bigakla
tepsiden ayirip bir yag kagidinin Gstiine yaymali ve Uizerlerine pudra sekeri serpmeli. Biskivitler tamamiyle
soguyunca bunlari bir tabada koyup servis yapmali.
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