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BAYRAM PASTASI

Gerecler:

1/2 6l Badem Kremasi
300 gr kuru GzOm

200 grun

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tarcin

3 yumurta,

150 gr tereyagi

150 gr seker

Ustii:

1 yumurta aki, sarisi ayiriimis

1 cay kasigi su

150 gr seker

1 cay kasigi gliserin

1 civciv

Cikolatadan yumurtalar

7,5 cm. genigliginde 1 m. altin renkli kurdele

18 cm. capindaki kek kalibinin dibini ve kenarlarini yagh kagit ile kaplayin. Bir sicimle kalibin ¢evresini dlgiin ve
es uzunlukta kesip, sicimi ayirin. )

Badem Kremasinin yarisini kek kalibinin blydkliginde agin. UzGm kurularini, portakal, limon kabuklarini ince
dograyarak, kiraz sekerlemelerini, portakal kabudu rendesi ve suyunu genis bir kapta karistirin. Bagka bir kapta,
un, baking powder ve targini karistirip, yumurtalari, sekeri ve yagi ekleyip iyice karistirin. 1-2 dakika karigim
dizgun bir gérinim alana dek cirpin. Meyve karisimini da buna katip, iyice karistirin.

Bu karisimin yarisini hazirlanan kaliba bosaltip, UstinG bir kagigin tersi ile diizeltin. Badem Kremasindan kekin
boyutuna gdre actiginiz daireyi de karisimin tstline koyun. Kalan kek karisimini da actiginiz daireyi de karisimin
Usttine koyun. Kalan kek karigimini da Badem Kremasinin tsttine dlizgiin bir bigimde yayin.

Onceden isitilmis orta 1sidaki firinda 3 saat ya da kek kalfbin kenarlarindan gekilmeye baglayana dek pisirin.
Parmak uglarinizla kekin Ustline bastirdiinizda, tekrar eski kabarikligina dénecek duruma gelmis olmaldir.
Yumurta sarisini su ile ¢irpin. Bu arada kalan Bacf&m Kremasini (ce ayirip, her bir parcayi elinizde rulo haline
getirin. Rulolarinizin uzunlugu kalibin ¢cevresine goére kestiginiz sicime es olmalidir. Bu U¢ ruloyu sa¢ 6rgusi
biciminde 6rin. Bu érglyd pismis kekinizin Ustline yerlestirip, ¢irptiginiz yumurta sarisi ve su karigimini dstiine
siirtin. Kekin Ustl yeterince kizarmigsa, 6rgUlerin arasina kekin dsttine aliminyum kagit koyup, 10 dakika daha
firnda tutun. Badem Kremasindan olusan 6rgu pembelesince firindan alin. Ustini sUslemek icin, yumurta akini
seker ve gliserin ile ¢irpin. Kekin Ustiine yayip, kurumaya birakin. Oyuncak ya da sekerden yapilmis civcivinizi
ve cikolata yumurtalarn gdze hos gelecek bir sekilde kekinizin Ustiine yerlegtirin.

Kurdeleyi, keki ¢cevreleyecek uzunlukta kesip, kekin tstline tutturun.
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