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BAYRAM KOMBESI (OSMANIYE)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 Kg. Un

500 gr yogurt

1 su bardag st

1 paket maya

2,5 su bardagi seker

Baharatlar (Tahin, Kémbe kokusu, Targin, Gorekotu, Karanfil)
1 Paket margarin

BuyUk bir kabin igine ince elekle elenir Elenen unun i¢ine seker ve hazirlanan baharatlar konulup iyice karistirilir.
daha sonra yodurt maya ve yag ilave edilip ilik sttle iyice yodrulan hamurun mayalanmasi i¢in tzeri kalin bezle
sikica kapatilir bir gece bekletilen hamurun mayasi geldigi zaman ekmem tahtasinin Gzerinde yaglanir, hamur
yumurta bUyiklGglnde alinir. Yuvarlak sekil verilerek lizerine bastirilir. Sekil verilen hamurun lizerine susam
atiir. Kémbeler tepsiye dizilerek firinda pigirilir.
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