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BAYGIN KEK

4 adet yumurta

1 su bardag st

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1,5 su bardagi pudra sekeri
2 paket kbartma tozu

1 paket vanilya

8 adet kuru kayisi

2 adet kuru incir

1 cay bardagi kuru Gzim

2 su bardagi un

Tereyagi eritilir ve sogutulur. Kuru meyveler ¢ok ince dogranir. Kuru meyveler diginda ki malzemeler bir araya
getirilir. Plrlzsuz bir kivam alana kadar karistirilir. En son unlanmis kuru meyveler eklenir. Kisaca karistirdiktan
sonra yaglanmig kek kalibina dékulir. 170 derece firinda 1 saat pigirilir.
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