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BAYAT EKMEKLI PEYNIRLI KEK

TMO Bayat Ekmekli Yemek Tarifleri

5 dilim bayat ekmek

2 corba kasig! zeytinyagd!

2 corba kasig yogurt

1 adet yumurta

1 ¢orba kasigi ince dogranmis dereotu
1 fincan rendelenmis beyaz peynir

1 fincan rendelenmis kasar

Tuz

Karabiber

Ekmekler kii¢Uk parcalara ayrilir.

Ayri bir yerde mikser veya ¢irpma teli ile yogurt ve yumurta karigtirihir.

Daha sonra zeytinyadi ve dereotu, yogurt ve yumurta karigimina ilave edilir.

Bu karigima; ¢ok ince ufalanmig ekmek, tuz, karabiber ve rendelenmis beyaz peynir ilave edilir.
Hazirlanan bu karigim yaglanan firin tepsisine konulur.

Uzerine rendelenmis kasar serpilip 170 derece firinda 15 dakika pisirilir.
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