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BAYAT EKMEKLI ISKENDER

6 Dilim Bayat Ekmek

1 Tath kasigi Biber Salcasi
1 Cay kasigi Karabiber

1 Tath kasigi Kekik

1 Cay kasigi Kimyon

300 Gr Kiyma

1 Tath kasig1 Tuz

1 Kase Yogurt

1 Adet Yumurta

Sosu Igin:

1 Adet Domates

1 Yemek kasigi Domates Sal¢asi
1 Yemek kasigi Tereyagi
Tuz

Servis Igin:

1 Tutam Maydanoz
Domates

Yesil Biber

Bayat ekmekleri kiip kiip dogruyoruz. Dogradigimiz ekmekleri firn tepsisine aliyoruz. Onceden isitilmig 180
derecelik firnda 10 dakika kizartiyoruz. Ayri bir tarafta karistirma kabina kiymayi aliyoruz. Uzerine yumurtayi
kirlyoruz. Salgay ekliyoruz. Tuzu, karabiberi, kimyonu ve kekigi ilave ediyoruz. Yogurmaya basliyoruz. Kiymanin
kivamina gére bayat ekmek iclerini elimizle ufalayarak kiymanin Gzerine aliyoruz. lyice yoguruyoruz.
Hazirladigimiz kiymal karigimi yaglanmis dikddrtgen firin kabina aliyoruz. Elimizle yayarak, firin kabina
dugtyoruz. Hazirladigimiz kiymay 6nceden isitilmis 180 derecelik firinda pismeye birakiyoruz. Kiymali harcin
Uzeri kizarp, pistikten sonra firindan ¢ikariyoruz. lik sicakhidi ¢iktiktan sonra 2 parmak kalinhdinda ve uzun
seritler seklinde kesiyoruz. Diger taraftan yemegimizin sosunu hazirlamaya bagliyoruz. Domatesi bir kaseye
rendeliyoruz. Genis bir tavaya tereyadini aliyoruz. Tereyag eridikten sonra Uzerine rendeledigimiz domatesleri
bosaltiyoruz. Salgayi da ekliyoruz. Tahta kasikla karistirarak pisiriyoruz. Sosun (izerine biraz da sicak su ilave
ediyoruz. Tuz serpiyoruz. Eger isterseniz sosa, sarimsak da rendeleyebilirsiniz. Sos, kaynadiktan sonra ocagin
altini kapatiyoruz. Sosun kivami sulu olacaktir. Daha sonra firnda kizarttigimiz ekmekleri servis tabagina
aliyoruz. Uzerine hazirladiimiz sostan birazini gezdirerek dékuyoruz. Bdylece ekmekleri islatmis oluyoruz. Daha
sonra Uzerine ¢irpilmis 1 kase yodurdu gezdirerek doklyoruz. Sonrasinda uzun seritler seklinde kestigimiz
koymalari Gizerine yerlegtiriyoruz. Tekrar domatesli sostan dokuiyoruz. Ayri bir tarafta finn tepsisine domatesi
dorde bollp diziyoruz. Yesil biberleri tepsiye diziyoruz. Onceden isitilmis 200 derecelik firinda kozllyoruz.
Iskender kebap yemegimizin yaninda maydanoz, kdzledigimiz biber ve domatesleri de servise hazirliyoruz.
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