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BAYAT EKMEK PASTASI

Ascibasi Ali Dogan

350 gr. bayat ekmek rendesi
50 gr. findik ii

50 gr. kabartma tozu
75 gr. toz seker

5 adet yumurta

1 adet portakal

I¢ malzemesi:

1 cay bardagi krema

2 corba kasi§i toz seker
1 adet muz

50 gr. cikolata

Yumurta ve toz seker mikserde kabartilir. Portakal suyu ve kabugu 1 ¢ay barda@i su ve toz seker ocakta bir
miktar kaynatilir. Bayat ekmek ve toz findik ilave edilir. En son kabartma tozu ilave edilip elde edilen karigim
yuvarlak veya kare bir kaba bosaltilip 180 derece firinda 20 dakika pisirilir. Elde edilen kek soguduktan sonra
ortadan ikiye kesilip alttaki karisim ile pasta yapilir. 3 gorba kasigi bayat ekmek krema vigne kompostosu muz
hazneli bir mikserde ptre yapilir. Elde edilen karigim ile pastanin igine konur.
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