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BAVYERA USULU DANA CIGERI

750 gr dana cigeri (ince dilimlenmis)

6+1/2 gorba kasidi baharatl un (6 gorba kasigi un 1 tath kasidi tuz + 1 cay kasigi karabiber + 1 kahve kasigi toz
hardal)

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

1/4 su bardag et suyu

125 gr (1/2 su bardagi) aci krema

1 ¢orba kasigi maydanoz (ince kiyilmis)

Baharatli unu bir tabaga koyup, ciger dilimlerini una iyice bulayiniz.

BuyUk bir tavada, tereyagi orta ateste eritiniz. Yag kizinca, ciger dilimlerinin her iki yUzlerini 2-3'er dakika hafif¢e
pembelesene kadar kizartiniz.

Masa ile cigerleri tavadan alip, sicak bir servis tabagina koyarak sicak tutunuz.

Et suyunu tavaya doékip, devamli karigtirarak kaynatiniz.

Atesin altini kisip, krema ve maydanozu ekleyerek kaynatmadan isitiniz.

Tavay atesten alip, sosu cigerlerin Ustiine dékerek hemen servis ediniz.

Not: Bavyera usull dana cigerini, patates ve yesil sebze ile servis edebilirsiniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.09.2023
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