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BAVIKO (ADANA)

Kémbesi igin:

1 bardak su

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karbonat
Alabildigi kadar un

Ustu icin:

1 litre sarimsakli ayran
2 yemek kasigi margarin

Kémbesi i¢in malzemelerimizi yoguralim, bavikonun hamuru sert olmali yogurduktan sonra tepsimize elimizle
dlzelterek yayalim ve firina verelim, firindan ¢ikar ¢ok az nemli bezle ve de kalinca bir 6rtlyle saralim, 1 saat
bdyle dinlendirelim ve servis zamaninda biraz ¢ukur bir servis tabagdina elimizle kare seklinde bdlelim &zelligi
elle bélmemiz bigakla falan denemeyin, daha sonra koyu sarimsakli ayrani dékelim ve kizdirlmis tereyagini
gezdirerek yiyelim.
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