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BASIT TAVUK SUYU

1 adet ufak tavuk
1 adet kuru sogan
1 adet havug

2 tath kasigi tuz

5 su bardagi su

Tavuk biitiin olarak yikanir ve diidiiklii tencereye konur. Uzerine iri dogranmis havug ve sodan eklenir. Tuz
serpilir, su konur. Kapagi kapatilir. Kaynama noktasina geldikten sonra ates kisilir ve 12 dakika daha pigirilir.
Oda isisina gelince i¢inden tavuk alinir ve buzdolabina yerlestirilir. Bir gece sonra Gzerine biriken yaglar kevgir
kasikla alinir. Stizgecten gegirilir ve arzu edilen her yemekte kullanilir.
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