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BASAMEL SOSLU TAVUK

Malzeme:

1 adet tavuk

4 corba kasigi tereyagi

1 su bardagi kasar rendesi
2 ¢orba kasiJi un

2 su bardagi sut

1 cay kasigi tuz

Yapiligt:

Tavugdu yikayip bol suda haslayin. Sudan ¢ikarip, derisinden ve kemiklerinden ayirin. Parmak blyUkliginde
parcalara ayirip borcama dizin. _

Basamel Sos: Tereyagini eriterek unu kavurun. Igine sit ve tuzu ilave edip, karigtirarak muhallebi kivaminda
pisirin. Borcamdaki tavuklarin tGzerine yayip, Uzerine rendelenmis kasar peynirini serpin ve firinlayin. Kasarlar
eriyip Uzeri pembelesince firindan ¢ikarip sicak olarak servis yapin.
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