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BAS CORBASI

Bir koyun bagini lyiCe temizledikten sonra Ustiinli 6rtecek kadar soguk su ile tencereye koyup kapayip orta
atese surinlz Yeterince pisince tuzunu koyunuz. Bes dakika gegince indirip, stizlip suyu tekrar orta atese
sUrintiz. Sonra bu sudan bir miktar alip bir kap iginde unla bulamag yapip tenceredeki suya karigtira karistira
yediriniz, diger tarafta basin kemiklerini ayirip dilini bozmayarak beynini muntazam ¢ikariniz. Sonra bunlari findik
iriliginde dograyip ¢corba ké&sesine koyup sicak tutunuz. Sonra da tenceredeki sudan unun kokusu gidince,

etlerin Ustlne bogaltip servis yapiniz.
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