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BARDAKTA MUHALLEBILI KEK

Kek icin:

3 yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi sit

2 corba kasiJi kakao

1 kabartma tozu
Aldig1 kadar un
Muhallebi igin:

1 su bardagi un

1 su bardagi toz seker
3,5 su bardagi sit

1 vanilya

1 corba kasigi margarin

Mikser kabina yumurtalari kirip Gzerine toz sekeri dokelim ve iyice ¢irpalim. Daha sonra diger malzemeleri
ekleyip hamurumuzu tamamlayalim. Yaglanmig kagit bardaklara hamurumuzu paylastiralim. Bardaklari tam
doldurmayalim. Kabarma payi ayiralim ve énceden isitiimig 200 derece firinda pisirelim. Kekimiz piserken biz de
muhallebinin yapimina baglayalim. Tencereye un, seker ve sutl alalim, ¢irpalim ve tencereyi ocada alip
karistirarak muhallebiyi pisirelim. Kivami koyulasinca atesten indirelim ve margarin ile vanilyayi ekleyip
sogumaya birakalim. Soguyan muhallebiyi mikserle ¢irpalim. Pisen keklerimizi sogutalim ve bardaklardan
¢ikarip Uzerlerinden bir parca kapak keselim ve kekleri tekrar bardaklarin igine yerlestirelim. Herhangi bir
oyacakla keklerin ortasini bosaltalim ve hazirladigimiz muhallebiyi keklerin i¢lerine dolduralim ve kestigimiz
kapaklari tekrar kapatalim. Keklerimizi buzdolabina kaldirip 1 saat kadar beklettikten sonra bardaklardan
¢ikarip servis yapalim.
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