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BARDAKTA CILEKLI CHEESECAKE

idil Tatari

200 gr krem peynir (Daha hafif bir tat istiyorsaniz krem peynir yerine labne kullanabilirsiniz)
2 yemek kaligi gilek regeli

1 yemek kasidi pudra sekeri (Isterseniz toz seker de kullanabilirsiniz)

3 yemek kagigi sizme yogurt

10 tane ¢gilek

10 tane biskivi

Biskuvileri blenderden gegirip ufalayin.

Krem peynir, slizme yogurt, toz seker ve varsa vanilya 6zitlinu bir kasede ¢irpin.

Dilediginiz bir bardaga blenderden gecirdiginiz bisklvileri koyun. Biskuvi yerine ev yapimi kurabiyeleri, kekleri
ya da sectiginiz bir bisklviyi kullanabilirsiniz.

Bisklviden sonra hazirladiginiz krem peynirli harci Gzerine ekleyin.

Daha sonra da receli ve en Uste de cilekleri ilave edin, iste cheesecake'iniz hazir!

Not: Regel kullanmak istemiyorsaniz, krem peynirli harciniza daha fazla seker ilave etmeniz gerekebilir. Biraz
buzdolabinda bekletirseniz daha leziz olacaktir.
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