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BARDAKTA CIKOLATALI MUZLU KADAYIF

250 gr. ¢ig kadayif

75 gr minik minik dogranmis tereyagi
2 su bardagi seker

2 su bardagi su

2 adet dilimlenmis muz

1 paket Cikolata kaplamali bisk(vi

1 avuc Frambuazl damla ¢ikolata

1 avuc Kavrulmus badem

Oncelikle tencereye su ve sekeri ilave ederek kaynatiyoruz. Bu arada 30*20 ebatlarindaki firin kabinin tabanini
yaglayip tzerine kadayifin yarisini yerlegtiriyoruz, arasina 1 su bardagi ceviz ya da antepfistigi ilave edip
kadayifin kalan yarisini ekliyoruz. Elimizle Gzerini biraz bastirip tereyadi parcalarini yerlestiriyoruz. Onceden
isitilmis 180 derece firinda Uzeri kizarincaya kadar yaklasik 10 dakika pisiriyoruz. Kaynayan ve ilinan serbeti
pigen tatlinin Gzerine egit miktarda dokiyoruz. Hazirladigimiz kuplara yada bardaklara muzlari ince ince
dilimliyoruz. Bardagin tabanina muz dilimlerini, ardindan kadayifi ekliyoruz.Uzerini de damla gikolata, badem ile
sUsleyip sevgiyle sunuyoruz.
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