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4 Yumurta

250 gr. Seker

1 silme ¢ay kasigi Tuz

250 gr. Un

3 silme cay kasig Kabartma tozu
250 gr. Tereyad!

Secenek:

100 gr. Damla Cikolata

100 gr. kurutulmus Meyve, kiiglk kiicik dogranmis
100 gr. kansik Ceviz, dévilmis

1 cay kasigi Vanilya aromasi

1 cay kasigi Targin, toz

Yumurtalari ayirin. Seker, tuz ve yumurta sarisini krema kivamina gelinceye kadar karistiriniz.

Yumurta aki kar haline gelene kadar ¢irpin.

Beyaz karin yarisini daha énce hazirlanan seker-yumurta sarisi karigsiminin icine karigtirin. Kabartma tozu ile
karismis unu ilave ederek, kalan diger yumurta akini yavasga igine karistirin.

Arzu edildidi takdirde, degisik aromalar ile ¢ikolata, tarcin, vanilya esansi, kurutulmus meyve veya findik-ceviz
gibi tatlandirabilirsiniz.

Ardindan yaglanmig olan kelepceli kaliba dékip, dnceden isitilmis firinda pisirebilirsiniz.
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