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BARBUNYALI TAVUK

Yarim kg tavuk kugbasi

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

1 ¢ay bardagi kuru barbunya
1 tath kasigi kimyon

1 tath kasigi tiz

1 su bardag sicak su

1 cay bardagi siviyag

Barbunya aksamdan islatilir. Ertesi giinii yumusayana kadar haglanir. ince kyllmis sogan yagda kavrulur.
Uzerine ince kiyilmig sarimsak ve tavuk atilir. Tavuk suyunu toplamaya baglayinca sal¢a ve baharatlar katilir. 5
dakika sonra suyu szilmUs barbunya ve su eklenir. Tencerenin kapag kapatilir. Kisik ateste 20 dakika pisirilir.
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