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BARBUNYALI MISIR CORBASI

1 su barda@i kirnk misir

1 su barda@ kuru barbunya
1 adet kuru sogan

1 cay bardagi siviyag

250 gr dana kugbagi

1 tath kasidi tuz

8 su bardagi su

Misir ve barbunya aksamdan islatilir. ince kiyilmis sogan yagda cevrilir, et eklenir. Et suyunu birakip gekince
suyu sUzulmUs barbunya ve misir eklenir, tuz serpilir. Su ilave edilir. DUdUKIGNUN kapadi kapatilir. Pim ¢iktiktan
sonra ates kisilir, 12 dakika daha pigirilir.
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