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BARBUNYALI KANEPE

Yarim kilo Barbunya

1 tath kasigi Seker

1 Sogan

1 Havug

1/2 ¢ay barda@ Sivi Yag
8-10 dilim Ekmek

Biraz Taze Sogan

1/2 demet Dereotu

biraz tuz, kirmizi pulbiber

Barbunyalar kabuklarindan gikarip, yikayalim. Bu arada, sogani ve havucu dograyip, yarim gay bardagi
siviyagda soteleyelim. Birka¢ dakika sonra stziimis barbunyalari ekleyelim. Uzerini 2 parmak asacak kadar
sicak su ilave edelim. 1 tath kasidi tozsekeri katip, tuzunu ayarlayalim. Barbunyalar yumusayana dek
haslayalim. Arada bir suyunu kontrol edip, su katmak gerektiginde sicak su ekleyelim. Barbunyalar iyice
yumugadiginda atesten alalim. Sogutup blendir veya robot yardimi ile piire haline getirelim. 10 dilim ekmege
barbunyali pireyi pay edip, bolca surelim.Ustlne ince dogranmis taze soganin yesil kisimlarini ve dereotunu
serpelim. Pul biber de serpip servis yapalim.
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