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BARBUNYALI KABAK CORBASI

Malzemeler:

2 adet Kabak

6 adet Fasulye

4 yemek kasigi haglanmig Barbunya
1 adet Domates

1 adet Sodan

2 yemek kasigi Misir unu
2 yemek kasigi Tereyagi
5 su bardagdi Su

Tuz

Karabiber

Hazirlanisi:

Tencereye suyu koyarak, kaynatiyoruz. icine kiip kiip dogradigimiz fasulye ve kabagi atiyoruz. Ardindan
haslanmig barbunyayi atarak, pisiriyoruz. Misir ununu bir fincan su ile sulandirarak, kaynayan tencerenin igine
déklyoruz. Bagka bir tavada ince kiyilmig soganlari tereyaginda soteliyerek, icine domatesi ilave ediyoruz. Bu
karisimi gorbanin Uzerine ilave edip, tuz ve karabiber ile tatlandirarak servis ediyoruz.
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