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BARBUNYALI FAJITA

1 kutu Penguen Haglanmig Barbunya
1 yemek kasigi Penguen Domates Sal¢asi
300 gr Dana bonfile

1 adet mor sogan

1 adet kirmizi biber

2 adet yesil biber

3 yemek kasi§i tereyad

Yarim su bardagi su

Yarim ¢ay kasigi kimyon

1 cay kasigi kori

Kaya tuzu

Karabiber

Avakado sos igin:

Yarim adet avakado

4 yemek kasigi krema

Yarim kase stizme yogurt

Servis igin:

Tortilla ekmegi

Penguen Haslanmis Barbunyayi sizin.

Bonfileyi ince ince dograyin.

Soganlari ve biberleri yarm ay seklinde dograyin.

Bir tavada tereya@ini eritin ve dana etini sotelemeye baslayin.
Tuzunu karabiberini ekleyin.

5 dakika sonra sebzeleri, barbunyayi, baharatlari ve salgayi ekleyin.
Hepsini beraber 5 dakika daha soteleyin.

Suyunu ekleyip kisik ateste 15 dakika pismeye birakin.
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