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BARBUNYALI BULGUR PILAVI

1 su barda@ kuru barbunya
1 adet kuru sogan

2 su bardagi pilavlik bulgur
1 corba kasigi salca

1 cay bardagi zeytinyad
3,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Barbunya islatmadan didikltide 25 dakika haglanir. Sogan ince dogranir ve zeytinyaginda kavrulur, sal¢a, suyu
sUizilmOs barbunya ve bulgur ilave edilir. Tuz serpilir. Bir kag dakika gevrilir. Sonra su katilir. Kagak kapatilir.
Kaynamaya baslayinca ates kisilir. 10 dakika pisirilir, atesten alinir.
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