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BARBUNYA VE KURU FASULYE SALATASI

250 g barbunya fasulyesi (bir gece soguk suda bekletilmis)
250 g kuru fasulye (bir gece soguk suda bekletilmis)

1 kii¢ik kereviz

1 klicUk sogan (ince halkalar halinde dogranmis)

4 corba kasigi sirke

1/4 tath kasigi tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

1 corba kasigi maydanoz (kiyllmig)

1 iri olgun domates (dogranmig)

1 1/2 gorba kasigdi aygicek yagi

Kuru fasulyeleri ve barbunya fasulyelerini stizip, iki ayr blyUk tencereye koyarak, tstlerini 7,5 cm értecek
kadar su ekleyin. Tencereleri harli atese oturtup, sulari bir tasim kaynatin. Kaynayinca, barbunya fasulyelerinin
bulundugu tencerenin altini kisin. Kuru fasulyelerin altini da, 10 dakika harl ateste kaynadiktan sonra kisip, her
iki cins fasulyeyi de iyice yumusayincaya kadar (50 - 60 dakika) haglayin.

Bu arada kerevizi soyup, kig¢uk kipler halinde dograyin. Kereviz kiiplerini bir salata k&sesine koyup, sogan
halkalari ve sirkeyi ekleyerek karistirdiktan sonra, bir kenara birakin.

Tencereleri atesten alip, kuru fasulyeleri ve barbunya fasulyelerini sizgegte stizerek, soguk su altinda
calkalayin ve yeniden sularini stizlin; kerevizlerin bulundugu salata kasesine ekleyerek karabiber, maydanoz,
domatesler ve gigekyagdini da katin ve iyice karistirin. Salatay1 oda sicakliyina inince (ya da buzdolabinda 15
dakika soguttuktan sonra) servis yapin.

Not: Fasulyeleri bir gece soguk suda bekletmek yerine, Ustlerini 7,5 cm kaplayacak kadar suyla 2 dakika
haslayip, sonra tencerenin kapagini ve atesi kapatarak, kapall ocak Ustinde en az 1 saat dinlendirdikten ve
sUizdikten sonra kullanabilirsiniz.
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