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BARBUNYA PIYAZ]

250 g barbunya

1 kirmizi sogan

Yarim limonun suyu

Yarim dolmalik kirmizi biber
Yarim dolmalik yesil biber
Yarim dolmalik sari biber

5 kirmizi geri domates

7~8 dal maydanoz

50 g soya filizi

Yarim ¢ay bardagi dilimlenmis siyah zeytin
Sosu igin:

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
Yarim limon suyu

2 yemek kagsigi nar eksisi

2 yemek kagsigi tahin

Tuz
Kirmizi pul biber
Uzeri igin:

2 kati haglanmig yumurta

Barbunyalari tuzlu kaynar suda haslayip suyunu sizin. Piyazlik dogradiginiz kirmizi sogani bir kaseye alin.
Limon suyunu ilave edip 3-4 dakika bekletin. Kip dogradidiniz biberler, ceri domates, ince kiydiginiz maydanoz,
soya filizi ve dilimlenmis siyah zeytini ilave edip harmanlayin. Sosu igin gerekli olan tim malzemeyi bir kasede
karistirin. Salatanin Gzerine gezdirip karistirin. Yuvarlak dilimlediginiz yumurta ile susleyerek servis yapin.
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