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BARBUNYA PILAKI

Yarim kilo barbunya
2 adet patates

2 adet havug

2 adet kuru sogan

2 yemek kasigi salga
1 adet limon

Tuz

Karbonat

Barbunyalari derin bir tencerede karbonatli suda haslayin.
Barbunyalar haglanirken, patates ve havuclari kiip kip dograyin.
Dogranmig havug ve patatesleri teflon tavada kavurun.
Haslanmig barbunyalari bol su ile yikayin.

Tencereye zeytinyagdi ve yemeklik dogranmig soganlar ekleyin.
Soganlar pembelesince salgayi ekleyin.

Patates ve havucu ekleyin.

Barbunyalari ekleyin.

Uzerini gegecek kadar su ekleyin.

Limonu ve tuzu ekleyip tencerenin agzini kapatin.

Ortalama 45 dakika pisirin.
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