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BARBUNYA PILAKI

500 gr kuru barbunya
1 sogan

Tuz

2 domates

1 havug

2 sivri biber

5 dis sarimsak

1 patates

2 tath kasigi toz seker
Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
Maydanoz

Limon

Aksamdan islattiginiz barbunyayi haslayip, suyunu siiziin. Dogranmis sogani ve sarimsagi zeytinyaginda
kavurun. Kiip dogranmis domatesi ekleyip, pisirin. Klip dogranmis havug ve patatesleri ekleyin, 2 dakika kadar
kavurun. Barbunyalari tencereye alin, tuzunu ayarlayin, sekeri ekleyin, karistirip sicak su ilave edin. Havuclar
yumusayincaya kadar pisirin. Servis tabagina alin dogranmis maydanozla susleyin. Limon suyunu da ekleyip,
soguduktan sonra servis yapin.
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