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BARBUNYA PILAKI (DUDUKLU)

500 gr bonbay fasulye ya da barbunya
10 adet arpacik sogan

10 dis sarimsak

6 adet domates

2 adet sivri biber

1 cay kasigi tane karabiber

6 corba kasiJi zeytinyagi

3 corba kasi§i toz seker

2 ¢ay kasi§i tuz

2 blcek su

Fasulyeleri bir gece éncesinden suda bekletin.

Fasulyeleri makinenizin baklagil konumunda haslayip sziin ve zerinden soguk su gegirin.
Domateslerin kabuklarini soyup rendeleyin.

Sivri biberlerin ¢ekirdeklerini ¢ikartip 1 cm kalinhginda dograyin.

Makinenizin i¢ haznesine sirasi ile fasulyeyi, arpacik soganlari (bttin olarak), sarimsaklar (bttin olarak) ve
rendelenmis domatesi koyun.

Uzerine zeytinyadini gezdirin.

Tane karabiber, seker ve tuzu ekleyin.

Son olarak suyu ilave edip i¢ hazneyi makinenize yerlestirin.

Kapagi saat yoniniin tersine gevirerek kapatin.

Basing bosaltim valfini dogru konuma getirin.

Baklagil butonuna basin. (Gésterge otomatik olarak barbunya pilakinin pisme siresini 20 dakikaya
ayarlayacaktir.)
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