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BARBUNYA NISUAZ SOSU

Rouget a la Nicoise

2 kahve fincani ezilmis kuru nane, 2 kahve fincani sirke ile 2-3 dakika kaynatilip tllbentten stzdurulUr.
Barbunya baliginin kizartma yagindan 4 gorba kasigi eklenir. ve kiyilmis maydanozla karigtirilir.

Not: Bu sos kizartilmig Barbunya baligi ile verilir
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