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BARBUNYA CORBASI

250 gram haglanmis kuru barbunya
1 adet kuru sogan

2 adet sarimsak

1 adet havug (rendelenmis)

Tuz

Karabiber

Kimyon

2 kasik yag

Oncelikle kuru barbunyay! diidiikliide haglayin, yumusasin ve haglanmis kara suyunu dékn.

Sonra 1 adet kuru sodani rendeleyin veya ince ince dodrayin, havucu rendeleyin ve yagda rendelemis
sarimsaklarla birlikte hafifce kavurun.

Bir tencerenin igine sicak sebze suyunu veya normal sicak suyun igine pembelesmis sodan, havug ve
sarimsaklari ekleyerek haglanmis barbunya tanelerini ekleyin. Biraz kaynatin.

Daha sonra isterseniz suyu slziin, isterseniz sicak ¢orba suyuyla birlikte barbunyayi ve ¢orba i¢ malzemelerini
blender de pargalayarak ptre haline getirin. stizdiguntz suyun i¢ine barbunya , sogan ve havug plrelerini
ekleyebilirsiniz

Kaynayan barbunyali gorba suyu i¢ine ince ince rendelenmis maydanoz ekleyerek, tuzunu, karabiberini,
kimyonu ve dilediginiz baharatlari ekleyerek bir tasim kadar kaynattiktan sonra ocagin altini kapatin. Dilerseniz
limon suyuyla birlikte sicak sicak servis edebilirsiniz.
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