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BARBUNYA BALIGI IZGARA

4-5 adet barbunya balig

2 adet biber

1 adet domates

Sosu icin:

1 corba kasigi zeytinyagi

1 ¢orba kasigi limon suyu
tuz

On hazirlik olarak igini temizlemek icin baliklarin karinlarini kesin. i¢ organlarini gikardiktan sonra baliklari bol
suda yikayin. Keskin bir bigak yardimiyla pullarini temizleyin. Izgarada 10 dakika pisirin ve servis tabagina alin.
Domatesi ve biberleri de izgarada pigirin. Sosu i¢in 1 ¢orba kasidi zeytinyadi, 1 ¢corba kasigi limon ve tuzu
karistinin. Servis tabagina aldiginiz baligin Gzerine bu sostan doktikten sonra servis yapin.
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