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BARBEKU SOSLU TAVUK

Refika Birgdl

3 adet Tavuk Kanat
3 adet Tavuk But ]
6 corba kasi§i Barbeki Sos (Her Tavuk Pargasi Igin 1 Kasik)

Firini izgara ve firin modunda 250 dereceye ayarlayin. Tavuk kanatlarini yikayip, kurulayin. Her tavugu 1 corba
kasigi barbeki sos bulayin ve firinin 1zgara telinin Gzerine yerlestirin. 1zgara telini firinin Ust rafina koyun ve altina
bir firin tepsisi koyunki fazla yagi firinda tepsiye akabilsin. 10 dakika sonra gevirin, eger biraz daha soslamak
isterseniz, ¢evirdiginiz tarafa da sos surebilirsiniz. Firinda bir 15-20 dakika daha tutmaniz yeterli olacaktir.
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