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BARBEKU SOSLU TAVUK KANADI

Malzeme:

1 kutu domates puresi

1 cay kasigi toz seker

1 corba kasigi sirke

5 damla aci sos

4 corba kasig Bizim Aycicek Yagi

2 corba kagsiJi Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
8 adet tavuk kanadi

1 kg elma dilim patates

Tuz, karabiber, pulbiber, kekik

Domates pdresi, seker, sirke, acl sos, 4 corba kasigi aygicek yadi, tuz ve baharati derin bir kasede karistirin.
Tavuk kanatlarini bu sosa bulayin. EIma dilimli patatesleri de zeytinyagd, tuz ve baharat ile tatlandirin. Tavuk

kanatlari ile elma dilimli patatesleri yagli kagt serili firin tepsisine yayin, 6nceden isitilmig 200 dereceye ayarli
firnda kizartin. Istege gore baharatl yogurt veya sarimsakl yogurt esliginde servise sunabilirsiniz.
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